
智慧科技 7:食品安全與冷鏈 

本課程由生物機電工程學系謝博全教授講述關於冷藏設備對食品安

全的關聯。現行大型超商與便利商店流通的食品安全都是以被動型

參考資料「保存期限」來判斷，但是其實此舉造成嚴重的剩食浪費

問題。謝教授提出智慧標籤：時間溫度指示劑 Time Temperature 

Indicator (TTI)可以同時解決這兩個問題，一方面保障食品安全，另

一方面也可以減少食物浪費。TTI 共分成四種:分別是物理型、化學

型、酵素型和微生物型，此四種 TTI 均能有效反映出商品的保存性

質是否有被破壞，更能夠有效的提升顧客對商品食品安全的信任

度。其實驗室利用 Phenols 氧化產生褐變的現象製造無毒性、價格

低廉的智慧標籤 TTI。只是簡單的改變 pH 值便可以調配出對溫度敏

感的商品，的確於可以實際應用未來的商品 

圖 8-1時間溫度指示劑 (資料來源:謝博全老師上課講義) 圖 8-2區塊鏈特色圖示 (資料來源:謝博全老師上課講義) 

圖 8-3謝博全教授上課照片 圖 8-4謝博全教授上課照片 

圖 8-5謝博全教授上課照片 圖 8-6謝博全教授上課照片 


